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IN VERSCHIEDENEN HYGIENE-AUSFUHRUNGEN



COOKINOX

Heute liegt die Existenz des Unternehmens in
dritter Generation. Seit mehr als 55 Jahren stellt
Cookinox eine breite Palette von Einrichtungs-
Produkten her fur die Zubereitung und
Ausgabe der Speisen. Zu unseren Referenzen
gehodren einige der groBten Hotelketten,

sowie Luxusrestaurants und internationale
Resorts. Deshalb kénne Sie unsere Produkte

im Privaten und o6ffentlichem Sektor wieder
finden. Unser Produktsortiment ist ebenfalls ein
unverzichtbarer Bestandteil der Ausstattung

in Bars, Kantinen, Caffees, Weinkellern,
Geschaften, Metzgereien, sowie in Sanitats- und
pharmazeutische Einrichtungen.

ENTWICKLUNG

Unser Ziel ist es, Kunden bei der Bewaltigung des
Problems zu helfen Herausforderungen, denen sie in
der Entwicklung und Management von Systemen im
Zusammenhang mit der Lebensmittelproduktion und
Zubereitungsprozesse sowie das Servieren von Speisen
und Getranke gegenuberstehen.

Mit der Erfahrun g von mehr als flinf Jahrzehnten in
der Produktion, Forschung, Entwicklung, Dutzende
abgeschlossenen interne Prozessoptimierungen,
tausende erfolgreich durchgefiihrte Projekte

und unserem umfangreichen Wissen verhelfen

jedes Projekt mit héchster Prazision und effizient
durchzufihren sei es im; Gastgewerbe, Tourismus,
Apotheken, Kantinen, Caffes, Krankenhauser und
Seniorenheime, oder vielen anderen Bereichen. Daflir
sorgen bei uns heute mehr als 20 hoch qualifizierte
Fachleute im Bereich Projektabwicklung, Konstruktion
und Forschung mit jahrelanger Erfahrung

TECHNOLOGIE

Unsere Produktionsstatte umfasst heute mehr als
4.500 m>2. Mit einem Produktionsablauf hochster
Effizienz und den modernsten Maschinen zur
Edelstahlblechverarbeitung. So kann Cookinox

heute mit diesen Produktionsprozessen eine

hohe Produktqualitdt und eine groB3e Flexibilitat
zusichern, und bleiben so auf dem neusten Stand

der Technik in Sachen Edelstahlblechbearbeitung
und Effizienz. Die Leidenschaft und Hingabe unseren
Produktionsmitarbeitern sind die Tugenden, die es
ausmachen, dass Sie unsere Produkte in héchster
Verarbeitungsqualitat erhalten. Somit kénnen wir
lhnen versichern, dass wir |hr Anliegen verstehen und
lhre Bedurfnisse beriicksichtigen und ins kleinste
Detail zu lhrer vollsten Zufriedenheit Umsatzen
kénne. So kdnnen wir zum Erfolg Ihres Unternehmens
beitragen und Ihnen die Handhabung mit unserem
Produkte im Alltag vereinfachen.







Zusammensetzung der
Edelstahl-Mobel

Die von Cookinox hergestellten Edelstahl-Mébel umfassen ein vollumfangliches
Sortiment der Mobelelemente, die in professionellen modernen Kiichen
verwendet werden, Free-Flow Restaurants, Kantinen, Bars, medizinischen und
pharmazeutische Bereichen, und anderen Bereichen.

Die Edelstahlmobel sind in vier
Kategorien unterteilt.

Neutrale Aufsatzborde,
Warmbrilicken, Arbeitsplat-
ten sowie jegliche Aufsitze

| die auf die Edelstahl-Arbe-
itstischplatten aufgestellt,
oder mit diesen versch-
wei3t werden.

Edelstahl Unterschanke
3 sowie auch
Wandhangeschranke.




Grof3e Auswanhl
an Dekor

GrofB3e Auswahl an Farben
und Versionen dekorativer
Elemente.
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Edelstahl Unterschanke, Stander

und Wandhangeschranke.

Erhaltlich in verschiedenen
Ausfuhrungen. Rohrrahmengestelle
VollverschweiBen aus gebogenem
Edelstahlplatten. Die Schranke sind
hergestellt in einer von unseren funf
hygienischen Ausfiihrungen und Designs.
Cookinox-Versionen (die Eleganz Linie
und der H2-Lichtlinie) oder in den
Ausfihrungen; Norm DIN18865-9 in H1, H2
oder H3.

Die Schranke aller Linien sind robust,
mit zahlreichen Verstarkungen und
Profile gebaut, die eine absolut hohe
Stabilitat und eine lange Lebensdauer
gewabhrleisten.

Alle Turen und Schubladefronen sind
vollstandig schallisoliert und robust
ausgefuhrt.

Die Langskanten der Schubladen, die
Mobelelemente sind abgerundet einen
Radius von R=10mm, um eine groBe
hygienische Effizienz zu gewahrleisten.
Sie sind ausgestattet mit Trennstaben
zum einsatzen der Gastronorm Behalter.
Stabile Bauweise die ein verschiben beim
Offnen der Subladen verhindert. Alle
Schubladen verfiigen tUber Ausziige des
weltweit etablierter Hersteller, Fulterer,
mit Vollauszug und einer Tragfahigkeit
von 60 oder 120 kg, je nach Einsatzzweck
oder der Bedurfnisse des Kunden.

Die Mobellinien ELEGANZ und H2 LIGHT sind einzigartig und das Ergebnis einer Eigenentwicklung. Wenn auch die Eleganz-Linie
einfacher und weniger komplex aufgebaut als die H2 Light Linie. Bei der Entwicklung beider Linien war das vorrangige Ziel, die
Aufrechterhaltung eines hohen Niveaus der Hygiene einzuhalten, jedoch gleichzeitig den Innenraum der Mébel selbst so einfach
wie moglich zu gestalten, sowie eine robuste Bauweise zu erreichen, um so diese kosteneffizienter zu produzieren, eine extrem
lange Lebensdauer und einen hohen Mehrwert fir den Anwender zu bieten.

Linie ELEGANZ

Eine Besonderheit der Eleganz Linie ist
das Single-Skin-Design, zusammen mit
dem abgerundeter Ubergang zwischen
den inneren Boden und der Rick und
Seitenwande der Schranke. Der Radius
betragt R>10 mm. Dieses Detail stellt
einen groBen Mehrwert im Bereich der
Hygiene fur den Anwender dar, da es
die Reinigung des Schrankinneren sehr
vereinfacht. Daruber hinaus entsteht an
den StoBstellen kein Spalt zwischen dem
Boden, Seiten und der Ruckseite des
Schrankes. Die Ablageflache wird um 40
mm vergroBert.
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H2 LIGHT-Linie

Die H2 Light Linie zeichnet sich aus
durch die Rundungen aller seiner
Kanten, sowie die Ecken im innerhalb
der Schranke, mit einem Radius von
R>10 mm. Der Unterteil/Boden ist hier
vollverschweif3t. Die Mébel der H2
Light-Linie sind doppelwandig, und mit
seitlichen Sickenpragungen ausgefihrt.
Das ermoglicht die Gewahrleistung
vom héchste Hygieneniveau. Die
Sickenpragungen kénnen nach
Einsatzbedarf durch einschraubbare
Bolzen zur Erh6hung der Tragkraft

ersetzt werden. Oder in Schranken, die
mit Schiebetlren ausgestattet sind. Das
auBere Design der H2 Light Linie ist vollig
identisch mit der H2-Linie, die nach dem
DIN188659 Standard hergestellt ist. Also
Kunden erhalten Sie somit eine gréBere
Flexibilitat und der Optimierung lhrer
Investition durch die freie Wahl des
Einsatzes der kostenglinstigeren H2 Light
Linie ohne das duBere Erscheinungsbild /
Design zu verandern.



DIN 18865-9 ist eine Hygienenorm und regelt die Gestaltung des Innenraums von normgerechter Bauweise, den Edelstahlmdébeln
in Einrichtungen zur Zubereitung und /oder Verarbeitung und Ausgaben von Speisen, Getranken wie in pharmazeutischen und

medizinischen Einrichtungen. Diese Norm schreibt drei moégliche Ausfuhrungen der Edelstahlmébel vor, die sich hinsichtlich der
Anforderung des Hygienestandards unterscheiden.

DIN Hl-Linie

Stellt die niedrigste Fertigungsstufe der
Schranke nach dem DIN Standard dar.
Bei H1-Schranken sind die horizontale
und vertikale Ubergéange zwischen dem
Boden und der Saiten, Ruckwanden voll
verschweif3t. Bei den Ubergangen sind
somit die Kanten mit einem Radius von
3 mm oder kleiner versehen.

DIN H2-Linie

Stellt die mittlere Fertigungsstufe der
Schranke nach dem DIN Standard dar.
Bei H2-Schranken sind die horizontale
und vertikale Ubergidnge zwischen dem
Boden und der Seiten-Rickwenden

mit einem Radius versehen und voll
verschweift. Bei den Ubergangen sind
somit die Kanten mit einem Radius von 10
mm oder gréBBer versehen.

DIN H3-Linie

Stellt die héchste Fertigungsstufe der
Schranke nach dem DIN Standard dar.
Bei H2-Schranken sind die horizontale
und vertikale Ubergiange zwischen dem
Boden und der Seiten-Riickwenden

so wie auch der Oberteil des Mdbels

mit einem Radius versehen und voll
verschweif3t. Bei den Ubergangen sind
somit die Kanten mit einem Radius von 10
mm oder groBer versehen.
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Arbeitsplatten

Unsere Arbeitsplatten sind, wie alle anderen Cookinox-Mébelelemente, aus
erstklassigem Edelstahl gefertigt. In Zusammenarbeit mit unseren Partnern
produzieren und liefern wir auch Arbeitsplatten aus Natur- oder Kunststein, Holz
usw., je nach Kundenwunsch.

Die Arbeitsplatten sind vollstandig auf den entsprechenden Raum abgestimmt.
In der Regel sind die Arbeitsplatten aus einem Stlick ohne Lucken oder Fugen
hergestellt oder nach Absprache aus mehreren Teilen, mit einer Steck oder

SchweiBnaht versehen, um die Einbringung der Tischplatten zu gewahrleisten.
Dadurch wird ein hoher Hygienestandard gewahrleistet in Bereichen der Getranke
und Speise Ausgaben sowie in pharmazeutischen und medizinischen Einrichtungen.

Unsere Edelstahl-Arbeitsplatten werden vollstandig von Cookinox hergestellt. Wir

bieten Ihnen eine groBer Flexibilitat in der Arbeitsplattenproduktion, da wir diese
nach MaB, mit jedem gewilinschtem Detail des Kunden herstellen.

Das Blech fir die Arbeitsplatten bestehen aus Edelstahl AISI304 (Wr. Nr. 1.4301).
Die Kiinden kénnen wischen folgenden Blechstarke wahlen 1,5, 2,0 oder 3,0 mm.
Arbeitsplatten kdnnen mit natirlichen Materialien (wasserdichte Holzeinlagen),
Edelstahlprofile, oder Edelstahlprofile kombiniert mit Aluminium verstarkt
werden.

Die Unterseiten kdnnen ganz oder teilweise mit einem 0,6 mm Edelstahlblech
geschlossen werden.

Design und Details

Das Design und die Details der Arbeitsplatten kénnen vollstandig vom Kunden je nach
Verwendungszweck sowie den Bediirfnissen und Wiinschen des Kunden gewahlt werden.
Das Design der Arbeitsplatten ergibt sich je nach den Ausfiihrungskriterien des Kunden.
Die Hohe und Form der Arbeitsplattenkanten wird durch die folgenden Details bestimmt.
Hochzug, Radius bei Hochzug, Radius in den Ecken, Ubergang der Arbeitsplatte und der
Wand, sowie diversen Einbaumaoglichkeiten in die Tischplatte wie z.B.: Saladetten-Einsatze,
Abtropfflachen Spulbecken mit Wulstrand, Bain-Maries, Ausschnitte usw.




*rbéh
Zube

Je nach Wunsch d eine Reihe von

Einbauteilen und Z beitsplatten, wie zum Beispiel:

Thermische Einbaugerate,
Waschbecken in Standard- und Sonder-Ausfiihrung,
Auffangschalen und Gestelle,

Aussparungen mit oder ohne Gefille (Korbleitbahnen),

Ausschnitte in verschiedenen Formen und fur unterschiedliche
Zwecke,

Kihlwannen,

Saladetten-Ausschnitte und -Abdeckungen,
Bain-Maries,

Ausschnitte fir Schneidebretter,

usw.
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Sockel
und Stehful3e

Betonsockel (Sockel)

Der Kunde bereitet den Sockel vor zur Aufstellung der Unterstande.

Unsere Unterstande werden ohne verstellbare Stehfu3e
montiert und geliefert. Die Liicke zwischen dem Betonsockel
und den aufgestellten Unterstanden wird bei der Montage
dauerhaft mit geeigneten Materialien abgedichtet, wie z.B. ein
elastisches Dichtmittel, das das Eindringen von Flissigkeiten und
Verschmutzung unter den Unterstanden verhindert. Cookinox
passt die Unterstande an das Projekt an, sodass es auf einen
Betonsockel gestellt werden kann und dass die Uberstinde
wie gewollt vorhanden und von unten komplett geschlossen
sind, was ein Verrutschen, Eindringen von Flissigkeiten und
Verunreinigungen unter den Unterstanden verhindert.

Sockel — Rahmen aus Edelstahl

Dabei handelt es sich um einen solide, rundum geschlossene
Edelstahl Sockel-rahmen auf den die Unterstande gestellt und
befestigt werden. Der Uberstand der Unterstiande zum Edelstahl
- Sockel werden von unten volilstandig geschlossen, um jegliches
Eindringen von Flussigkeiten und Verunreinigungen unter die
Unterstande verhindert. Der Edelstahl - Sockel wird in der Regel
fest mit dem Boden des Raumes installiert, bevor die Unterstande
darauf gesetzt werden. Dieser wird vor dem Verlegen des
Bodenbelages installiert und danach mit dem Bodenbelag bis
oben hin versiegelt. Die Liicke zwischen dem Sockel / Bodenbelag
und der Unterstande werden mit einer geeignete dauerelastische
Dichtmasse versiegelt, dadurch wird verhindert, dass Flissigkeiten
und Verunreinigungen unter die Unterstande eindringen kann.

Hohenverstellbare Stehful3e

Cookinox-Mébel kénnen je nach Art des Sockels mit quadratischen
hohenverstellbaren FliBen (40 x 40 mm) ausgestattet werden. Die
hohenverstellbaren FliBe bestehen aus einer Kombination von
Kunststoff und Edelstahl. Der untere Teil der FiBe besteht aus
einem Kunststoff Ende, um beim Transport oder der Installation
der Unterstande Schaden verhindern soll.

Edelstahl — Sockel-Blenden

Wenn die Unterstande auf Hohenverstellbaren Flssen stehen,
verwendet man zwischen Dem Unterstand und dem Boden
Edelstahl Sockelblenden. Diese kbnnen in verschiedenen
Ausfihrungen hergestellt werden. Anschraubbare, An
schweissbare oder Steckbare Sockelblende. Zusatzlich konnen
alle diese Ausfiihrungen mit einer Gummidichtung Ausgestattet
werden um den Ubergang zwischen der Sockelblende und dem
Boden vollkommen zu verschliessen und Bodenunebenheiten
auszugleichen.

Bei Abnehmbaren Sockelblenden werden diese mittels eines
einfachen Klicksystems gefertigt der sich leicht an die Stehfiisse
der Unterstande ohne Werkzeugeinsatz einklinken lasst. Bei Fest
installieren Sockelblenden die an die Stehflisse angeschweisst
werden, empfehlen wir den Spalt zwischen dem Boden und der
Sockel blenden zusatzlich abzudichten.

Rollen und Lenkrollen
(mobile Mbbelelemente)

Alle Cookinox-Mobelelemente kénnen sind auch in einer mobilen
Version erhaltlich. Hierzu konnen verschiedene Rollen - Lenkrollen
verbaut werden. Hohenverstellbar, schwenkbar oder fest, mit oder
ohne Stell-Bremse. Nach Bedarf kénnen die Unterstande auch mit
Eckst6Ben aus Kunststoff ausgestattet werden. Diese verhindern
Schaden an anderen Unterstanden und im Raum wahrend der
Handhabung.



Arbeitsplatten-Aufsatze

Aufsatzborde oder jegliche andere Art der Aufsatze
stellen einen groBBen Vorteil in der Platznutzung dar

und verschaffen mehr Arbeitsflache. Diese konnen

in verschiedenen Ausfiihrungen hergestellt werden.
Neutral als ein oder mehrstockiges Aufsatzbord, ein oder
mehrstéckige Warmebricken, Salamander-Borde, Decken
abhangende neutrale oder beheizte Borde oder andere
Aufsatze. Diese kdnnen mit einer Vielzahl von Zubehor
ausgestattet werden wie z.B. Beleuchtung, Kellenjoch,
Gewdrzschutten, Relling usw. Diese sind komplett aus
Edelstahl, oder in Bereichen der Ausgaben mit Glas
kombinierbar. Zudem hat man die weite Wahl diverser
Aufristmoglichkeiten bei den Arbeitstischplatten wie;

verschiedene Trennwande aus Edelstahl oder gehartetem
Glas, div. Saulen und andere Hilfsmittel.

Weitere Mobel-Elementen
aus Edelstahl

Es handelt sich um eigenstandige Elemente, die meist an den
Wanden von Raumen angebracht werden. Sie erméglichen
eine bessere Ausnutzung des Arbeitsraumes und vor allem
eine groBere Flexibilitat und Produktivitat am Arbeitsplatz. Eine
Vielzahl von Wandelementen wie Wandborde, Wandschranke,
Hochschranke, Regale und andere Utensilien, die lhnen im
alltaglichen Arbeitsablauf helfen.




We make cooking
easy and joyfull.

COOKINOX® COOKINOX d.o.0., Stantetov: . 1295 Ivanéna Gorica, Slovenija, EU
T: +386 1786 13 13, W: www.cookinox.si, E: info@cookinox.si



